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Ô bachique parisien 
Les meilleurs bistrots à vin de l’année

Jean Lapoujade
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souhaite commander l’ouvrage : Ô bachique parisien, les meilleurs bistrots à vin de l’année 
(format 15 x 21 cm – 160 pages)

Prix unitaire TTC

Nbre d’exemplaire(s) 15 €

Frais de port 1,50 €

À partir de 10 ex., remise de 20 %

Total

TOTAL TTC

Règlement par chèque à l’ordre des Éditions Talaia.

À renvoyer à : Éditions Talaia
14, rue Pierre Cartelet 66000 Perpignan

BON DE COMMANDE

Comptoirs et légendes de Tradition du Vin.

Depuis 1986, la Bouteille d’Or récompense le « Meilleur bistrot à vin » de l’année.
Ce guide truculent retrace l’épopée bachique de ces bistrots lauréats.
Il vous présente d’authentiques comptoirs où la convivialité est de mise,
des endroits diététiquement incorrects où le temps s’arrête, verre en main.
Dans une seconde partie, l’auteur vous délivre, en exclusivité, une enivrante
sélection de viticulteurs indépendants qui contribuent au succès de ces bistrots.
Au fil de ces pages, laissez-vous entraîner dans une promenade gourmande
à travers les secrets de la bistrologie parisienne.


